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Tillykke med dit nye mikrobryggerisystem.

Falg venligst instruktionerne for at fa det bedste ud af dit bryganlaeg.

SIKKERHEDSINSTRUKTIONER

LS

¢ Laes alle instruktionerne omhyggeligt, og
opbevar denne manual til senere brug.

* Kontrollér produktets
klassificeringsmaerke, og serg for at din
strgmtilslutning svarer til brygudstyrets
krav til forsyningsstrem, fer du
bruger det (se side 2).

« Stikket skal veere tilsluttet jord.

¢ Brug ikke enheden hvis ledningen eller
stikket er beskadiget.
Udskift om ngdvendigt inden brug.

* Brug kun en godkendt og korrekt
dimensioneret forlaenger eller en
kabeltromle, da enhedens
strgmforbrug er hgjt.

* Sluk pa kontakten fer stikket fjernes.

* Sluk altid for apparatet far du
flytter bryganlaegget, og aftap alt varmt
vand, pa grund af skoldningsfare.

* Overbelastning af elforsyningen
skal undgas.

* Der kan vaere andre husholdningsmaskiner
eller andet tilkoblet samme sikringsgruppe, og
dette kan medfgre stremafbrydelser/defekte
sikringer.

* Enheden ma kun bruges som beregnet.
Den skal betjenes i en sikker og
fejlfri tilstand. Serg for at kontrollere disse
forhold inden hvert brug.

N A’

* Apparatet ma kun benyttes pa en stabil, sikker
og plan overflade.

* Teend ikke kedlen hvis kogekaret er tomt.
* Brug ikke pumpen under urtkogning

« Urten bringes i kog under |3g. Derefter fjernes
laget forsigtigt pa grund af skoldningsfare.

« Efter afkgling, anbefales det ikke at bruge
pumpen til at pumpe urten ud med, uden at
bundfilteret er pa plads. Der er ikke filter pa
selve pumpeindlgbet. Dette kan forarsage,
at bryggeaffald treenger ind i pumpen,
hvilket potentielt kan blokere
og beskadige systemet.

FORDAMPNING: Kogekaret har en
indbygget terkogningssikring, som
aktiveres automatisk hvis apparatet
koges tart. Termostaten vil sla fra,
hvis temperaturfgleren overophedes.
Hvis det sker, bgr du fylde vand i,

og vente til enheden er tilpas nedkglet.
Teend derefter for kontakten igen.
For at undga tegrkogning, skal du
sgrge for, at der altid star mindst

tre liter vaeske i bunden af kogekaret.

Der skal veere vand i bunden af kogekaret
fgr pumpen taendes. Garanti pa pumpen
frafalder, hvis pumpen kerer ter for vaeske da
det vil beskadige pumpen.

* Sluk for pumpen efter maeskning.
Fjern ikke cirkulationsreret fer du lukker
ventilen, og slukker for pumpen.

* Dyp aldrig bryganlaegget i vand. Beskyt altid
det elektriske stremkabel mod vand og fugt.
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KRAYV TIL SIKKERHED OG EL-INSTALLATION
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Folg disse anvisninger for at fa mest ud af dit
Pro Master bryganlaeg.

For at fa det fulde udbytte af dit nye bryganlaeg
skal din el-installation kunne levere mindst 13 A
ved 230 V.

& Folger man ikke dette krav kan der vaere
risiko for brandfare.

| praksis betyder det, at der ikke ma vaere
andre el-apparater pa samme gruppe, som
bryganlaegget.

Alt efter model, bruger varme-elementet op til
3.000 W ved 230 V under opvarmning, sa det
svarer til ~13 A ved maksimal effekt.

Har man en 10 A sikring pa hver gruppe er der
kun 2.300 W (10 A x 230 V) tilgaengelig.

Stikkontakten pa Pro Master bryganlaegget er
af typen Schuko

For at man har den forskriftsmaessige
ekstrabeskyttelse skal man:

-

* Brug et adapter for dansk g -

jordingssystem og
Schuko system

* F3 monteret en -
Schuko-stikkontakt d :

« Skifte stikproppen ud
til en dansk version

N

Vi anbefaler, at man helt undgar brugen af
forlaengerledning mellem anlaegget og
stikkontakten.

De fleste forlaengerledninger er typisk
lampeledning og bruger derfor kun 0,75-1,5 mm?
ledere. Dette vil ikke veere tilstraekkeligt for at
kunne drive bryganlaegget sikkert.

Bemaerk at i nogle tilfaelde skal

termostaten p3 anlagget kalibreres inden brug.
Se eventuel vejledning pd s. 17.

Veer venligst opmaerksom p3, at rent
vand og urten koger anderledes.

Nar farst urten er oppe at koge
anbefaler vi derfor, at man regulerer
effekten (watt) af maskinen efter
opskriften, sa urten ikke skummer
eller koger over.
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PRODUKTOVERSIGT
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1. Kontrolpanel

2. Kontakter

3. Tappehane

4. Indbygget 220 V pumpe

5. Cirkulationsventil / Maengdereguleringshane
6. Lynkobling (camlock)

7. Cirkulationsrer med handtag

8. Niveaumaler med literangivelse
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DELE 1/1

/¢
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Til samling af maeskekar med overlgbsrar

Til samling af maeskekar med overlgbsrar

1. Indsatssi/top til maeskekar. 2. Indsatssi/bund
til maeskekar. To varianter medfalger.
Se side 8 for montering.

(S
2 P
Til samling af maeskekar med overlgbsrar

3. Brug skruetraekker til at 4. Nederste filterindsats
fastgere de 2 handtag pa med handtag og ben
indsatssien/toppen til kogekar

_J _ & o

A A A
2 P

5. Handtag til indsatsrer 6. Brug skruetraekker til
at fastgere de tre fgdder,
samt handtaget til nederste
filterindsats
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DELE 2/2 oo

Til samling af maeskekar med overlgbsrar Til samling af maeskekar med overlgbsrar

7. Matrikker til teleskopisk 8. Hvidt skrueldg til overlgbsrar. Skal kun
overlgbsrgr vaere monteret nar malten haeldes i
bryganlaegget

Til samling af maeskekar med overlgbsrar

9. Glaslag 10. Teleskopisk
overlgbsrar

i TN

12. Bazooka

1. Maeskekar aftapningsfilter med
spaendeband
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BETJENING

L=
KONTAKTER
| —
OFF g
MP
,__P_C_B_.—-—-—-—'—'!'U'- \
PCB: Kontakt til kontrolpanelet. PUMP: Kontakt til pumpen.

HANE

For at dreje pa handtaget: Lukket Aben
Lasen lgftes op af handtaget,
og kan derefter drejes.

CIRKULATIONSVENTIL / MAENGDEREGULERINGSHANE

- 7

i

Denne ventil/hane abner og lukker for Bemaerk: Abn aldrig cirkulationsventilen for
urtcirkulationen. Den bliver ogsa brugt cirkulationsraret er samlet, og reret er fort

til at indstille det korrekte urtflow ved gennem glasldget, ellers kan varmt vand
maeskning. Start med at indstille den halvt, sa eller urt forarsage skoldning eller utilsigtede
gennemstrgmningen ikke er for kraftigt. forbraendinger. Se s. 7.
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SAMLING AF CIRKULATIONSR@R

Z
K=

Traek begge arme op for at dbne, og indsaet For at lase forbindelsen, trykkes begge
cirkulationsreret i lynkoblingen. arme ned.

Fer enden af rgret gennem hullet i glaslaget.
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SAMLING AF MASKEKAR, VALGFRIT MED/UDEN OVERL@BSROR

S ccog
Med overlabsrar (1) Uden overlgbsror (2)
Se side 9 Se side 10
SAMLING AF FILTER o

\ At

®

f

Korrekt montering af bazookafilter.
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SAMLING MED OVERLZBSROR | MASKEKAR (1)

LS

N At

| " )
1. Placér den nederste filterindsats til bunden af 2. Indsatssien sankes ned i bryganlaeggets
bryganlaegget. inderste rgr. Den holdes pa plads af den

valsede kant.

3. Seenk indsatssien ned i bryganlaegget 4. Nar maeskningen er afsluttet, skal du bruge
ved brug af det Igse hdndtag. handtaget, lafte indsatsen op, og haegte fgdderne
Fjern derefter hdndtaget. til kanten af kogekarret. Der udmaeskes derefter

med vand i henhold til opskriften.

NN /¢
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SAMLING UDEN OVERLZBSROR | MASKEKAR (2)

>
1. Hav maeskekaret klar.

%
X
1

= £

4. Nu er den nederste indsatssi monteret i
bunden af karet. Nedsaenk nu hele maeskekaret i
bryganlaegget.

2. Placér den nederste Indsatssi
(uden centerhul) i maeskekaret.

N

3. Sddan skal bunden af karet se
ud, nar indsatssien er nedsaenket.

5. Nar maeskekaret er placeret i bryganleegget,
monteres cirkulationsreret. Se s. 7 for vejledning.
Derefter kan du brygge. Laget kan monteres
under brygprocessen.
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SADAN BRUGES KONTROLPANELET

MANUAL/
PAUSE

START/

AUTO/
PAUSE

HOO®

TEMP

Tryk for at indstille temperatur for hvert trin.

POWER

Tryk for at indstille effekten af varme-elementet
1100 W intervaller, for hvert trin.

TIMER
Tryk for at indstille tid for hvert trin.

Tryk for at reducere veerdien.

+

Tryk for at forgge vaerdien.

START/STOP

Tryk for at starte eller stoppe programmet.

OHOE

MANUAL/PAUSE
Tryk for at tilgd manuel betjening.
Tryk for at pause manuel betjening.

AUTO/PAUSE

Tryk for at tilgd auto betjening.
Tryk for at pause auto betjening.

S/P:W
Indstil styrke (Watt).

S/T:°C

Indstil temperatur.

H
Nar den lyser, betyder det at den
varmer op til den gnskede temperatur.

NN /e
(1 e



MASKINEN KAN INDSTILLES PA FLERE MADER

L=
* Manuel tilstand: Se afsnittet nedenunder
* Manuel tilstand + Hukommelse: Se side 13
* Automatisk tilstand: Se side 14
* Automatisk tilstand + Hukommelse: Se side 15
* Opskriftsudvalg i Automatisk tilstand: Se side 16
INDSTILLING AF MANUEL TILSTAND rorr
N A
1. Teend for strgmmen pa kontakten, og tryk 5. Hvis maskinen begynder at koge, men viser en
derefter pd MANUAL. lavere temperatur pa displayet, bar du foretage
en efterjustering for at indstille temperaturen til
2. TEMP er til temperaturindstilling. POWER 100 °C, og derved udlgse timeren korrekt.
er til Watt-indstilling. TIMER er session timing Se fejlfidning pa s.17.
(anslaet tid for hvert trin). Alle disse 3 skal
indstilles inden maskinstart. Disse kan indstilles i 6. Tryk pa knappen Manual/Pause under
enhver rekkefolge. opvarmning, for at ga tilbage til dine indstillinger.
Du kan aendre Temp / Power / Timer, og
3. Nar alle 3 indstillinger er foretaget, kan man derefter trykke pa Manual knappen igen for at
begynde brygningen ved at trykke pa START. bekraefte, og maskinen vil derefter genoptage
Bogstavet H (heating) blinker oppe i venstre opvarmning.

hjerne, hvilket betyder at maskinen opvarmer.
7. Man kan skifte mellem Celsius og Fahrenheit

4, Standardkogetemperaturen er 100 °C i ved at holde TEMP nede i 5 sekunder. Denne
vores program. Timeren udlgses ikke, hvis 2ndring kan kun tilgas nar du taender for
temperaturen ikke angiver 100 °C. maskinen, og inden den bliver taget i brug.

| dette tilfeelde kan du lzegge ldget pai1-2
minutter (eller se afsnit 5) for at
0opna 100 °C pa displayet.

NN /e
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HUKOMMELSESFUNKTION | MANUEL BETJENING

L=

1. Tryk pd MANUAL/PAUSE under indstillinger 3. Tryk pa STOP, og maskinen vil stoppe med at
i 5 sekunder, og slip den. Du kan gemme den arbejde.
sidste indstilling. Du vil hgre lyden af en klokke
som bekraeftelse. 4. Tryk og hold knappen AUTO/PAUSE i BLANK

PAGE som vist nedenfor (viser kun den aktuelle
2. Tryk pd START efter ovenstdende betjening. temperatur nedenfor) i 5 sekunder for at
Maskinen vil genoptage arbejdet og udfere de gendanne fabriksindstillingerne. En klokke ringer
sidste valgte indstillinger. langsomt, nar indstillingerne er gendannet.

STARTI
STOP

RBBAE

BLANK PAGE

AUTO!
PAUSE

QOO
HHO®

MANUAL/PAUSE

Tryk pa START knappen. Nar maskinen starter, vil et H lyse op
i overste venstre hjarne.

Tryk pd MANUAL/PAUSE under opvarmning. Du vil komme tilbage til dine indstill-
inger. Du kan @&ndre TEMT, POWER og TIMER.

Tryk p@ MANUAL/PAUSE for at bekrzefte dine indstillinger.

Tryk og hold MANUAL/PAUSE knappen nede i 5 sekunder, og slip.
Du vil hgre lyden af en klokke som ringer. Det betyder at du har gemt din
seneste aendring.

Tryk MANUAL/PAUSE igen.
Maskinen genoptager

Tryk STOP.
Maskinen stopper

nu arbejdet. med at arbejde.

3 /e
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INDSTILLING AF AUTOMATISK TILSTAND

LS

1. Teend for enheden, og tryk derefter pa
knappen AUTO.

2. S1vises i gverste venstre hjgrne.

Indtast TEMP, TIMER og POWER ligesom ved
manuel tilstand, ved hjzelp af 4=

0g =.

3. Nar du har indstillet det ferste trin, skal du
trykke pa AUTO igen, og ga ind i trin 2.
Trinene 3-9 angives ligesom farste og

andet trin.

4. Nar du har indtastet op til 9 trin, skal du trykke
pa START for at bekraefte ovennaevnte maeske-
trin.

5. Nar du har angivet de gnskede trin

(op til 9), trykker du pa knappen START for
at bekraefte indstillingerne. Brygprocessen
begynder. Det aktuelle trin blinker i gverste
venstre hjgrne.

6. Nar S1 er feerdig, ringer der en klokke. Det er
en pamindelse om at der skal tilsaettes malt.
Programmet gar ikke videre til naeste trin for du
trykker pd AUTO for at bekraefte.

7. Nar maskinen er faerdig med de indstillede
maesketrin, lyder en klokke. Det er nu der skal
udmaeskes. Tryk pa AUTO for at bekraefte og
starte udmaeskningen.

N

8. PAUSE-knappen stopper midliertidigt
bryganlaegget og timeren midlertidigt. Derefter
kan indstillingerne andres. Tryk pd AUTO for at
fortsaette.

9. Tryk pa START nar auto-tilstand kerer. Du kan
springe de trin over som du ikke har brug for,
med det samme.

10. Indstilling af humlepdmindelse i
kogeprocessen, tryk pa = eller = for indstilling
af nedtaellingstimeren. Tryk pa TIMER for 2, 3, og
op til indstilling nr. 9. Nedtaellingsuret skal vaere:
Boiling leads time >1.> 2.> 3. ...> 9..

Tryk pa START for at varme.

1. Tryk og hold POWER- og TIMER-knapperne
nede i 5 sekunder i BLANK PAGE for at ga til
opskriftsvalg. Tryk pa _ eller 4 for at vaelge den
gnskede opskrift. Du kan lagre op til 9 opskrifter.
Tryk pa START for at bekraefte den valgte
opskrift. BLANK PAGE vises pa displayet.

Tryk derefter pa AUTO/PAUSE for at dbne den
valgte opdateringsside. Du kan trykke pa START
for at kgre det valgte program med det samme,
eller trykke pa knappen AUTO/PAUSE for at
&ndre/kontrollere programmet trin for trin.

12. Hvis du trykker pa STOP for at springe alle
trin over, stopper maskinen med at arbejde, og
displayet viser END. Klokken ringer i 30 sekunder.
Tryk pa STOP igen for at ga til BLANK PAGE.

NN /e
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HUKOMMELSESFUNKTION AUTOMATISK TILSTAND

L=
1. Nar du har indstillet alle de data du har brug 3. Sluk og teend for maskinen, og tryk derefter
for i auto-tilstand, skal du trykke pa STOP, sd pa AUTO. Det farste trin i det senest valgte

du kommer ind pa BLANK PAGE. Sluk ikke for program, vises pa displayet.
maskinen. Fglg de naeste trin for optagelse.
4. Tryk pa START, og maskinen begynder at
2. Tryk pd MANUAL for at dbne den manuelle arbejde.
betjeningsside, og derefter tryk/hold MANUAL
nede i 5 sekunder og slip. Du kan pa den made
registrere den sidste indstilling af manuel og
automatisk tilstand. Der lyder en klokkelyd som
bekraeftelse.

Tryk pa AUTO/PAUSE for at ga til opskriftsbetjeningssiden.
Du kan aendre TEMP, POWER og TIMER

Tryk AUTO igen for at Tryk START udenfor kogetrinet.
2ndre/kontrollere naeste trin Maskinen begynder at varme.
RXSX vil lyse op i venstre hjgrne
nar maskinen virker

Tryk AUTO i kogetrinet, for
humlepamindelsesindstilling

Hvis du vil springe over Tryk = eller 4= for at
humlepamindelses-indstillingen, indstille humlenedtzellingen
tryk START

Tryk TIMER for at indstille
humlepamindelse nr. 2. Tryk

TIMER igen for at indstille
3,4,56,7,8,9

Tryk START for at
pabegynde opvarmningen

3 /e
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OPSKRIFTSUDVALG | AUTOMATISK TILSTAND

LS

N

Tryk/hold POWER og TIMER nede i 5 sekunder, i BLANK PAGE, og du vil komme
til opskriftsudvalget.

Tryk = eller =4 for opskriftsudvalg.

Tryk START/STOP for at bekraefte den valgte opskrift sendes til
BLANK PAGE. Sluk ikke for maskinen

Tryk AUTO/PAUSE, og du kommer til opskriftssiden, hvor du kan aendre POWER, TIMER,
TEMP eller trykke pa START/STOP knappen, for at starte.

BRYGGERIFORBEREDELSE )
L=
* Enheden skal placeres pa en stabil, sikker * For brug er det acceptabelt at opvarme
og vandret stgttestruktur inden brug. en mangde varmt vand i kedlen
til sterilisering af bryggeudstyret osv.
* Enheden ma ikke flyttes under
brygningsprocessen. Handtagene er kun « Efter maling af malt anbefales det at
beregnet til transport af enheden ryste det, inden man gar videre, for at
i tom tilstand. undgd sammenbranding.
* Renger altid alle dele af dit brygudstyr.
Hygiejne er meget vigtig for at fa
godt brygresultat.
BRYGPROCESSEN
Rl

* Tilfgj den n@dvendige maengde vand for
der taendes for maskinen.

* Varm vandet op til maesketemperatur i
henhold til opskriften. Tilfgj malten forsigtigt i
indsatsen og jeevn den forsigtigt ud i
overfladen.

¢ Det anbefales at maeske med 600-800 W, for
at undga sukkeret braender fast i bunden.

* Start cirkulationspumpen nar den korrekte
temperatur er ndet, og reguler derefter
gennemstrgmningen med den bla hane ved
cirkulationsrgret.

 Efter maeskningen, haeves indsatsen med det
aftagelige handtag, og placeres i et af de to
niveauer pa siden af kedlen (se s. 9).

* Varmt vand haldes jeevnt ud over malten, for
at traekke det resterende sukker ud.

» Varm urten op til kogepunktet, og tilfgj humle i
henhold til opskriften. Dette kan geres mens
indsatssien drypper af.

* Placér din chiller i urten ca. 15 min fer
urtkogningen er faerdig. Dette vil sterilisere
chilleren. Efter urtkogningen nedkgles urten
for den pumpes over pa en gaertank, eller
overfgres til en gaeringsspand.

3 /e
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VEDLIGEHOLDELSE
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* Det er meget vigtigt at renggre
maskinen efter brug. Indtgrrede
ingredienser kan klaebe pd metallet og
saette sig fast inde i pumpen.

Fyld maskinen med 5-10 L ved

70-80 °C vand i 15 minutter eller mere, indtil
du er sikker pa at den er ren.

Taend for pumpen under renggring.

Brug ikke skarpe metalredskaber til at
fjerne rester. Brug en blgd klud eller

en blgd skuresvamp til at renggre
kedlens inderside (eddike kan vaere godt
til dette).

TIP TIL FEJLFINDING

N

Eventuelle rester pa kedlen skal
rengeres inden naeste brug.

Rens og udskyl pumpen ved at tilslutte
en slange til det buede rar.

Egnede renggringsprodukter kan bruges
(tjek venligst egnethed).

Sprajt ikke pa elektroniske dele af
maskinen.

Saenk ikke maskinen ned i vand.
Opbevar maskinen pa et tart sted.

Tilslut ikke netstikket nar maskinen ikke
eribrug.

LLLULLS

¢ Ingredienser sidder fast i pumpen
A: Skyl pumpen ved at tilslutte en
slange til det buede rar.
B: Afmonter pumpen for at fjerne
ingredienserne.

* Hvis kogning (100 °C) ikke opnas
A: Laeg laget pd i 1til 2 minutter.
B: Lav en temperaturkorrektion.

* C1- Celsius temperaturkorrektion
A: Tryk pd = og == pd samme tid
for at gd ind i temperaturkorrektion C1.
Indstillingsomradet er fra_-10 °C til +10 °C.

* F1- Fahrenheit temperaturkorrektion
A: Tryk pd = og = pa samme tid
for at ga ind i temperaturkorrektion F1.
Indstillingsomradet er fra -50 °F til +50 °F.

N A’

ERR-1 vist pa display

A: Temperaturen er lavere end -20 °C.
Det er en advarsel om lav temperatur.
B: Forbindelsen til sensoren sidder lgst.
C: Abn nedenunder, og kontrollér
sensoren. Tilslut den igen, hvis den
sidder Igst.

ERR-2 vist pa display

A: Temperaturen er hgjere end 120 °C.
Advarsel om overopvarmning/fordampning.
B: Sensoren har fejl.

Kontakt den autoriserede forhandler

eller distributer for udskiftning.

Maskinen slar fra under opvarmning
A: Saet opvarmningseffekten ned.

B: Udskift termostaten.

C: Kontrollér at maesken ikke er braendt
fast pa bunden af kedlen.
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TEKNISK DATA

<o
Pro Master 30 (PM-N30) Pro Master 45 (PM-N45) Pro Master 60 (PM-N60)
Model nr: PM-N30 Model nr: PM-N40 Model nr: PM-N60
Volumen: 30 L Volumen: 45 L Volumen: 60 L
Volt: 220 V - 240 V Volt: 220 V - 240 V Volt: 220V - 240 V
Strem: 2.500 W Strem: 3.000 W Strem: 3.000 W
Frekvens: 50 Hz / 60 Hz Frekvens: 50 Hz / 60 Hz Frekvens: 50 Hz / 60 Hz
ELEKTRONISK KREDSL@B )
o
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o
FORETAG ALDRIG ZENDRINGER PA MASKINEN. .
T

Foretag aldrig @ndringer pa maskinen.
Maskinens garanti bortfalder hvis du @ndrer pa

den, og ikke overholder

retningslinjerne i denne betjenings-vejledning.

Deres nye maskine er blevet konstrueret

Idet en hvilken som helst anden form for brug
eller manglende overholdelse af retningslinjerne

for sikker brug, vedligehold og reparation skal

anses for “uforsvarlig brug”, hvorved garantien

bortfalder og producenten fritages for enhver

og fremstillet ud fra geeldende normer. Den
er sikker og palidelig, hvis den bruges i fuld
overensstemmelse med instruktionerne i denne

manual (tilsigtet brug).
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MALT MASTER

Virkelyst 3
9400 Nerresundby
9817 27 33
info@maltmaster.eu
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